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- Appellation : IGP Périgord Blanc Sec
Degré Alcoolique :13,5% vol. alc.

100% Savagnin

Sol argilo-calcaire et marnes blanches.
Grand millésime a blanc, d'une belle concentration,
apportant densité et tension.

Egrappage total, débourbage a froid.
Fermentation et élevage en foudre de 30hl.
Fermentation malolactique réalisée + batonnage et
warw  ¢levage sur lies pendant 12 mois.

Vin sans souffre ajouté.

La palette aromatique est complexe, des notes de
noisettes beurrées, de fleurs blanches et d’agrumes.
La bouche est explosive et pure a la fois, avec une
_attaque franche et droite, soutenue par une acidité
persistante qui lui confére une tension et un éclat
dignes des grands vins du Jura.

Ce vin est idéal en repas, avec une volaille aux morilles
et ala créeme, un sandre réti a I'oseille et pourquoi pas
des huitres gratinées ! Sa richesse accompagne
parfaitement des plats asiatiques (type curry ou pad
thai) et surtout vos meilleurs plateaux de fromages.

lTour des Gendres

Se conserve 3 a 5 ans, le carafer dans sa jeunesse.
Se boit idéalement aux alentours de 12°C.
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